Roter Berg 2005

1. Sorte:
2. Jahrgang:
3. Boden:

4. Region/Mikrozone:

5. Lage und Mikroklima:
6. Ernte:

7. Alter der Rebstdcke:

8. Vinifikation:

9. Ausbau:

10. Weinbeschreibung:

11. Trinkempfehlung:

12. Technische Daten:

=  Alkohol:
=  Restzucker:
=  Saure:

Flaschenfillung:

13. Lagerfahigkeit:

Jorg Bretz

Vohburgerstral3e 38
A-2465 Hoflein

Tel.: 0043(0)664 203 29 23
e-mail: wein@bretzjoerg.com
Internet: www.bretzjoerg.com

Blaufrankisch 60%, Blauburgunder 40%
2005
Kalkhaltiger Lehm und L6

Mittelburgenland/Deutschkreutz

luftige, etwas kihlere teils N-O Lage

25. September 2005, 2. Oktober 2005

15 - 40 Jahre

Selektion im Weingarten, Handlese, schonende
Verarbeitung, sehr moderates, manuelles Untertauchen
Mazeration 12 Tage. Kein Pressen, sondern nur frei
ablaufender Wein.

12 Monate naturliche Sedimentation. 16 Monate im
Barrique. 32 Monate Reifung im grof3en Holzfal3. Nach
natlrlicher Klarung, 18 Monate Flaschenreifung

Herzkirsche, Schoko, Preiselbeere, Graphit, Kardamon,
sudlich herbe Schiefer Aromatik

14 °C-18°C

13 % vol

2,39/l

5,6 g/l
Dezember 2010

2011 - 2018



